


Menu  de la Saint Sylvestre 

Tartare de saint jacques & mousseline de patates douces.Cuillère

Crevettes cuites, bulots cuits, demi-homard cuit, huitres, saumon gravlax

Médaillon de canard rôti sauce grand veneur

Marrons, pomme & raisins

Dariole de pomme de terre aux champignons

Ananas caramélisé au jus d’orange

Glace coco & tuiles en dentelles

Café accompagné de truffes au chocolat

Boissons : Planteur, jus de fruits,sodas, pétillant.
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Pour la suite de la soirée un bar  (payant) à votre disposition

Mini verrines salées Emietté aux deux saumons & crème de mascarpone

compoté de pomme aux épices & magret de canard fumé

Mimi navette aux rillettes de thon

Marbré de foie gras de canard mi-cuit

Accompagné d’un verre de vin rouge

Accompagné d’une coupe de pétillant 

Accompagné d’un verre de vin blanc

95 €

MISE EN BOUCHE

BUFFET D’ENTRÉES

PLATEAU DE FROMAGES & SALADE VERTE

PLATS

DESSERT

LE COUP DU MILIEU

SOIRÉE ANIMÉE PAR UN DJ SUR LE THÈME DES ANNÉES 80


