
ENTRÉE

PLATS

FROMAGES

DESSERT

Nous pouvons vous proposez le matériel :

verrerie, le nappage en papier, plancha, barbecue, distributeur de boisson, machine à bière.

Pour le service maitre d'Hôtel (4 à 6 heures selon formule choisie) serveuses tarification à l'heure.

MENU TRADITION
54,00€

SALADE DE FILETS DE CAILLE 
au vinaiggre balsamique et son foie gras

OÙ

SALADE DE BROCHETTE DE CREVETTES 

au paprika & caviar d'aubergines

ROULADE DE SOLE 
et son coulis de langoustines, accompagné de sa fondue de poireaux et �leuron feuilleté

OÙ

TOURNEDOS DE BŒUF ROSSINI 
accompagné de son gratin de pommes de terre et sa tomate provençale

ASSIETTE 3 FROMAGES

et salade

VERRINES

OÙ

PANA COTTA AU COULIS DE FRAMBOISES

OÙ

FRAISIER


