COOVI TRAITEUR

SINCE 71994

BON DE COMMANDE

Prestation:

Date:
Lieux:
Nombre de personnes :

Sur site
Nom du contact
Tel :

i@ contact@coovitraiteur.com 9 06 86 3090 86
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La Carte

COOVI TRAITEUR
P4
Entrées
(FROIDES CHAUDES A
Marbrédefoiegras ™ X 10,90€ = € Brochettes de gambas i X 2,90€ <
Duodeterrine | X 990€ = € Bouchée a la reine ] X 4,90€ <
Terrinedesaumon  — X 7,95€ = € Croustillantde petittroo [ | X 778€ €
Assiette terre et mer D ,,,,,,,,,,,,,, X 11,90€ = € Cassolette de Saint-Jacques [~ | X 9,90€ €
Feuilleté aux fromages [~ ] X 7,78€ €
- L /
Plats )
Poissons Viandes
Duo de filet de limande et saumon [] - X 995€ = e  Suprémedevolaille
Filet de turbot D ,,,,,,,,,,,,,, X 11,90€ = € Souris d'agneau
Escalope de saumon a la créme D ,,,,,,,,,,,,,, X 8,95€ = € Jambon en croiite
Cassolette de Risde Veau [ | ——— X 1590€ = €
[TOTAL Ca: ]
, - N c 2
Ecrasédepommedeterre [ ] X 2,40€ = € ouscous e X 13,00€ = €
Purée de patatesdouces [~ | X 2,40€ = € Paella HEE— X 15,00€ = €
Flan aux cépes 1 X 2,40€ = € Choucro‘ute (] — X 15,00 € =-ee €
Fondue de poireaux = X 240€ = . Coqauvin R X 12,00€ = <
RiZOttO ] 2 4°€ - € BourgUIgnon [ X 12'00€ = €
Tomate provengale = 240€ = e Lasagnes‘ I X 9,90€ = €
Gratin dauphinois 240€ = c Parmentier . ‘ T X 9,80€ = €
Gratin de courgettes = 2.40€ = < Cochon de lait farci 1 X 14,90€ = €
Pomme rétie L] ’ Pizza 4 fromages —
,,,,,,,,,,,,,, T — . X 10,60€ =g
Purée de carottes — X 240¢€ € Pizza au saumon T
T T E— 2,40€ = € Pi P X 12,60€ =-v €
écrasés de pomme de terre = X pa0€ = 1zza aux poivrons = X 880€= <
Banane plantain frit L] X 2,40€ = € Pizza au poulet = X 8706 = .
Paterouge  LJ X 2,40€ = € Burger frites L] ’
. < - = A T X 870€ = €
Trio de légumes L X 2,95¢€ ~ € Tortilla
Riz pilaf Ll X 2,40€ - € \. ~ J/
Soupe a l'oignon I — X 0,90€ = € TotaL Ca: ]
- , : \
ToraL Ca Boissons
OTAL : .
L ) (Les Vins )
Rouge j 77777777777777 X13,00€ = €
Desserts Blanc :I ,,,,,,,,,,,,,, X1500€ = €
(Entremetpoire [ X 2,90€ = " ) Rosé (] X1500€ = €
Entremet 3 chocolats I X 2,90€ = € ) N
Entremet fraise 1 X 290€= € Méthode Traditionelle D —————————————— X12,00€ = €
Entremet framboise I X 2,90€ = € Les Softs
Entremet poire chocolat | X 2,90€ = € Jus de fruits I E— X 13,00€ = €
Panacotta coulis fruitrouge[— X 260€ = € Sodas ] X 15,00€ = €
Omelette norvégienne = X 3,60€ = € Eau plate R — X 15,00€ = €
Créme brulée i —— X 3,20€ = € Eau Gazeuses D ,,,,,,,,,,,,,, X 12,00€ = €
Brochette de fruits = .
L] X 270€ = € Les Cocktails
Tartelette — _
T [ X 1,90€ = € Punch [] X 13,00€ = €
Choux a lacréme — _ .
e [ B X 1,90€ =—ee € Sangria e X 15,00€ = €
Fraisier — _ L.
I (N — X 360€= € Soupe de pétillant D 77777777777777 X 15,00€ = €
Framboiser L
Poiier L) o X 3,60€ = € Punch [] X 12,00€ = €
Délice aux fruits exotiques | | § :’gg : i ”””””””” € S(I)ri‘ntreau I — X12,00€ = €
Omelette norvégienne || ’ € g — X 9,90€ =g
~ <
TotaL Cé6:
[TOTAL Cs:
J
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COOVI TRAITEUR

SINCE 1994

Les Menus

Entrée
Charcuteire
Crudité

Plats
Suggestion du chef

Fromages

Dessert

Menu de chasse

TotaL M1:

Menu Saint-Valentin

,,,,,,,,,,,,,,,, X54,00€=
MISE EN BOUCHE

VERRINE

CUILLERES |
ENTREE

MARBRE DE FOIE GRAS
Demis LANGOUSTE
PLaTs

MAGRET DE CANARD
SUPREME DE PINTADE

FrROMAGE

DESSERT
ENTREMET POIRE/FRAISE

PLaisIR 3 CHOCOLAT

L) O 0

TotaL M2:

Cocktail découverte (8 pieces)
6 FROIDES + 2 CHAUDES

Cocktail plaisir (12 pices)
8 FROIDES + 4 CHAUDES

,,,,,,,,,,,,,,,, X13,60€= . X19,90€=_
TotaL M3:
BUFFET FROID BRUNCH
|:|Buffet plaiSir 77777777777777 X16,90€=___ € l:, Brunchsalé X24,90€= €
[ |Buffetsensation X2990€ = € | IBrunchsucré X2490€= c
TotaL M4: TotaL M5:
e )

Autre demande




. C D]
Divers: V\C/o'o\%

COOVI TRAITEUR

Vaiselle:
Tables:
Chaises :

Devis N°:

(
Total : C1+C2+C3+C4+C5+C6 = €

Total : M1+M2+M3+M4+Ms = €

Menus : Cartes:
Nombre de repas: Nombre de repas:

Total : Total :

Autre prestations::

Total :

TOTAL HT: Bon pour accord
TVA Date
TOTALTTC: Signature

-




