MENU SAINT-VALENTIN __oa
__—\54,00¢

MISE EN BOUCHE

VERRINE DE COMPOTE DE POMME AUX EPICES & MAGRET DE CANARD FUME

CUILLERE
(saumon fumé & mousse fromagere)

ENTREE
MARBRE DE FOIE GRAS DE CANARD
marmelade de mangue fraiche
Ou
DEMI-LANGOUSTE A LA PARISIENNE
PLATS

MAGRET DE CANARD au jus de framboise
Accompgné de purée de patate douce et fondue de poireaux
Ou

SUPREME DE PINTADE
Accompagné d'un écrasé de pomme de terre, & poélée aux champignon

FROMAGES

DEuX ASSORTIMENTS

DESSERT

ENTREMET POIRE [ FRAISE
Ou

PLAISIR AUX TROIS CHOCOLATS



